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MADURACION
MINIMO 45 DIAS

FORMATOS

@ 746 P35k
DATOS GENERALES DEL PRODUCTO

FiSICO-QUIMICAS VALOR POR 100 G MICROBIOLOGICAS VALOR LIMITE
VALOR ENERGETICO 1739KJ /416 KCAL | ESCHERICHIA COLI (UFC/G) 100
GRASAS TOTALES 29,52 G STAPHYLOCOCCUS AUREUS (UFC/G) 100
GRASAS SATURADAS 18,23G LISTERIA MONOCYTOGENES AUSENCIAEN 25 G
HIDRATOS DE CARBONO <0,01G
DE LOS CUALES AZUCARES <0,5G
PROTEINAS 23,07G
SAL 1,50 G
MARCA COMERCIAL QUESO DE LAS 3 LECHES DE PRIA
INGREDIENTES LECHE PASTEURIZADA DE VACA (50%), OVEJA (45%) Y NATA DE LECHE DE CABRA (5%),

SAL COMUN, CUAJO ANIMAL, FERMENTOS LACTICOS, PENICILIUM, CONSERVADORES:
LISOZIMA DE HUEVOY E-252

ORIGEN DE LA LECHE ESPANA

TRATAMIENTOS APLICADOS 1-PASTEURIZACION 2-SALADO 3-AHUMADO 4-MADURACION
MADURACION MINIMO 45 DIAS

CONSERVACION REFRIGERADO ENTRE 5°CY 10 °C

LOTE DIA NATURAL DEL ANO. FECHA DE ELABORACION

ASIGNACION DE LA FECHA DE CONSUMO PREFERENTE | 365 DIAS

LECHE SI HUEVO SI PESCADO NO CRUSTACEOS NO FRUTOS SECOS NO TRIGO NO S0JA NO

PRESENTACION DEL PRODUCTO
3,5 KG APROX. - CORTEZA NATURAL CON ETIQUETA

UNIDAD DE VENTA CAJA DE CARTON DE 2 PIEZAS (50 POR PALET)
PIEZAS INDIVIDUALES | 10 KG APROX. - CORTEZA NATURAL CON ETIQUETA
CAJA DE CARTON DE 1 PIEZA (30 POR PALET)

ENTREGA Y CONDICIONES DE AMACENAJE
MODO DE TRANSPORTE CAMIONES FRIGORIFICOS - TEMPERATURA ENTRE 5 °C Y 10 °C
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